Black Forest

RESTAURANT

Mittagstisch

21 Sptember 2026 - 25 September 2026
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Montag bis Freitag 11:30 Uhr - 14:00 Uhr Ab 9 € bis 12 € je
taglich wechselndes Menu nach Gericht
VORSPEISE
Menusalat mit franzésischem oder Honig-Senf-Dressing
oder Tagessuppe
HAUPTGANG
MONTAG Cordon bleu vom Schwein 12€
Gefullt mit Knoblauch, Speck und Zwiebeln
Pommes frites und Brokkoli
DIENSTAG Kalbsbratvfurst an kra“ﬁ‘tger Zwiebelsauce 9¢
Kartoffelplree und griine Bohnen
MITTWOCH Hausgemachter Hackbraten mit Kréiuterjus 9€
Kartoffelplree und glasierten Karotten
DONNERSTAG Gebratenes Felchenfilet mit Zitronen-Hollandaise 10€
Rahmspinat und Reis
FREITAG Zarte Rindsfiletwiirfel an Cognacrahmsauce 12 €
Butterspatzle und Blumenkohl

NACHSPEISE

Wochendessert
«Black Forest»

IN JEDEM MENUPREIS SIND VORSPEISE UND NACHSPEISE ENTHALTEN.
Alle MenUs auch ToGo erhaltlich
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